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Des de 1998, Thai Barcelona ret homenatge al refinament

de I'alta gastronomia tailandesa, inspirada en les receptes

historicament reservades a la reialesa i als membres de la
cort de Tailandia.

El nostre restaurant preserva una tradicié culinaria on
l’elaboracié artesanal, la delicadesa en cada detall i
'excel-lencia del producte sé6n essencials.

Cada plat es prepara al moment seguint 1'heréncia

gastronomica de l’antic Regne de Siam, combinant el

respecte per la tradicié amb subtils tocs de modernitat
que aporten equilibri, elegancia i personalitat propia.

Una experiencia pensada per descobrir 'autentic art
culinari tailandes en un entorn distingit i acollidor.

aaumi 1998 Thai Barcelona lasvgssauasdudiuainuiszain
WAIANENTYIMS Inadugy T3 lasuusaiunialavnedisun
e dIU IdmSunsssvALaraN BN Ialn Ine

FIUDINIFVAIIENAITNEIVUVSIFUTLNATUD NN TN
ANNEAYAUNI5UF908INTRTL ANz ungaulunnsy
asldum LasN19AnF55INDAUAUNTWLE LI

NNIMUUFIFA TUNM YUY URTUNTANUUIDTUIINTHEIN WAL
ANLAITNAD TN IMILGN N AUFNNF T ETas Wazilua
ar’lal FINAUMIAINFNAR AMNFINNN LALLDNANHOUANIEAD

Uszdunigaunsiassadiuiivalunmulaaunudalzunainnsg
naun Tuussaniddulaaauiazauauulsenu’a

e

t&a

coo,

Thai

SELECT

% 7y RECONEGUTS
% Q@ %é? AMB 2 ESTRELLES
Thai SELECT

Un distintiu oficial que avala I'excel-lencia
de la cuina tailandesa i la qualitat de la nostra experiéncia




AMANIDES

@ SOM TAM: Papaia verda, hortalisses fresques,
cacauets i suc de llima

YAM WOON SEN: Fideus de soja amb pollastre
picat, hortalisses, llima, api i coriandre

@ @ PLA LUY SUAN: Salm¢ fregit amb mango verd,
suc de llima, anacards i salsa picant

BROQUETES

@ Contracuixa de pollastre

@ @ g Tofu i bolets

ROTLLETS I CRESTES

@ POH PIA: Rotllets artesanals cruixents amb vegetals
al'estil Thai 1998

PANSIB KALI: Crestes artesanals de pollastre, pastanaga,
ceba, curri i circuma

PED SON RUUB: Triangles artesanals d’anec rostit
i verdures amb aroma de canyella

SABORS DEL MAR

PRIK KAENG KHUNG:

(¥ TOOD MAN PLAMUK:
Croquetes casolanes del xef a l'estil Thai

HOY SHELL YANG:

KANOM GIB:
Cistelletes farcides de porc i castanyes d’aigua al vapor

SOPES

ESTIL TOM YAM:
Brou amb llima, citronel‘la, coriandre i xampinyons

@ Verdures
Llagostins

ESTIL TOM KAA:
Brou amb llet de coco, galanga, coriandre i xampinyons

@ Pollastre

@ Llagostins

M) CURRIS (Opci(’) coco fresc sencer: +9,50€)
© KIO WAN (Curri Verd): () &)

@ Tofu/ Verdures
Pollastre
Llagostins
Vedella

© KAENG DAENG (Curri Vermell): ()
Amb llet de coco, bambdi i fruites tropicals

@ Verdures

Anec rostit

Llagostins

GRANS CURRIS: () )

MASSAMAN:
Osso buco de vedella amb suau i cremés curri
massaman, pinya, patates, anacards i ceba fregida

PANENG:
Entranya amb cremos curri paneng, suau i aromatic,
amb coco i especies

@ sense gluten @ vegetariana @ vegana picant

SATEE (2 ud): Servides amb llet de coco i salsa de cacauet

Llagostins cruixents amb curri vermell, fulla de llima i coriandre 14,75€

Vieires a la graella amb salsa d’ostres, servides a la seva closca 19,25€

16,50€

13,75€

19,25€

9,50€
9,00€

13,75€
13,75€
14,50€

—_—

B —

13,75€

13,75€

—

B —

13,75€
13,75€

Amb bambt, alberginia, mongeta tendra, carbassé i alfabrega

20,75€
21,75€
25,50€
26,50€

20,75€
22,50€
24,50€

24,75€

22,00€

—_—




& SALTATS AL WOK

(Tria la teva proteina)
ESTIL KAPROAW: ()
Saltat amb alfabrega, verdures, xili i pebre verd fresc
Pollastre /Porc/Tofu
Anec
Llagostins

ESTIL PAD MEDMAMUANG:
Saltat amb hortalisses, bolets negres, pinya i anacards

@ Pollastre

@ Tofu fumat

ESTIL PRIOW WAN: (§)
Saltat amb verdures fresques i salsa agredolca

Porc
Llagostins
(S5
© ARROSSOS | FIDEUS

KHAO PAD: Arros saltat amb ou, verdures i salsa de soja

@ Verdures

Pollastre

Llagostins

verdures, ceba, soja, ou i cacauets

@ Verdures

Pollastre

Llagostins

MEE PAD: Fideus d’ou saltats amb alfabrega,
hortalisses, xili i pebre verd fresc

ACOMPANYAMENTS

@ THAI HOM MALL: Arros gessami tailandes
@ KHAO NIAO: Arros glutinds del nord de Tailandia
@ KHALI JIO: Truita tailandesa amb ceba tendra
®9) KHAO PAD KHAL: Arros saltat amb ou i all

AVES

@ PED MAKHAM: Magret d’anec a la planxa servit sobre
una base d’espinacs amb all i salsa de tamarinde

KAI PAD KING: Saltat de pit de pollastre filetejat amb
assortiment de verdures i gingebre fresc

PEIX I MARISC

PLA NUNG MANOW: Peix fresc al vapor amb verdures,
suc de llimona i especies picants

@ PLA LAD PRIK: Peix fresc fregit amb salsa agredolca
":’ picant, bitxo, alfabrega cruixent i coco ratllat

PLA NUNG SEE IEW: Peix fresc cuinat al vapor amb
gingebre, especies, fideus, salsa d’ostres i bolets negres

HOY SHELL KAPROAW: Vieires saltades amb alfabrega,
hortalisses, xili i pebre verd fresc

TOFU

@ KIO WAN TOFU: Tofu fumat amb verdures al curri
verd amb llet de coco

MENU INFANTIL

POLLASTRE ARREBOSSAT O TRUITA THAI
Acompanyat amb arros gessami
+POSTRES (gelat, fruita o pastis de xocolata)
+BEGUDA

OS24 =0

PAD THAI: Tallarines d’arros saltades amb salsa de tamarinde,

—
oz
©)
s
20,50€
22,50€
23,50€
20,50€
22,50€
19,75€
24,50€
—
A7)
o
©)
s
15,75€
16,75€
19,50€

16,50€
18,50€
19,50€

17,25€

5,50€
6,50€
9,50€
9,50€

22,50€

20,00€

24,50€

24,50€

24,50€

27,50€

20,75€

18,00€



BLANC \/ I N S

COSTERS DEL SEGRE
BLANC DE SERE (Macabeo, Parellada,
Garnatxa Blanca)

D.O. TERRA ALTA
IMPULS (Garnatxa Blanca)

D.O. RUEDA
ABCD (Verdejo)

D.O. BIERZO
BREZO (Godello)

D.O. RIAS BAIXAS
ALTOS DE TORONA ALBARINO (Albarifio)

CASTILLA Y LEON
EL OCTAVO COLOR (Sauvignon Blanc)

AOP LIMOUX
DOMAINE DE L'AIGLE (Chardonnay)

NEGRE
CONCA DE BARBERA

MOLI DELS CAPELLANS TREPAT (Trepat)

D.O. PRIORAT
L'EXPRESSIO DEL PRIORAT
(Garnatxa, Carifiena)

D.O. RIOJA
HACIENDA GRIMON CRIANZA
(Tempranillo)

D.O. RIBERA DEL DUERO

PAGO DE LOS CAPELLANES ROBLE
(Tinta fina)

CAMINO (Tinta fina)

D.O. MONTSANT
LASENDAL (Garnatxa, Syrah)

ROSAT

D.O. COSTERS DEL SEGRE
AIROS (Garnacha)

D.O. LANGUEDOC
COTE DES ROSES ART EDITION
(Garnatxa, Cinsault, Syrah)

CAVA

D.O. CAVA
INCONFORMISTA BRUT NATURE
(Macabeu, Xarel-lo, Parellada)

ST. GORG BRUT NATURE
(Macabeu, Xarel-lo, Parellada)

NAVERAN VINTAGE BRUT
(Macabeu, Xarel-lo, Parellada, Chardonnay)

L'ATZAR BRUT ROSE (Trepat)

D.O. CHAMPAGNE
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
(Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay)

CERVESES/REFRESCOS

Cervesa tailandesa Singha
Canya de cervesa

Copa de cervesa

Cervesa ampolla 33cl

Cervesa sense gluten

Cervesa sense alcohol 0,0
Cervesa torrada sense alcohol 0,0
Clara amb llimona
Coca-Cola/Coca-Cola Zero
Fanta Llimona/ Taronja

Sprite/ Aquarius/Fuze Tea/Tonica

LICORS

Gin tonic Bombay Sapphire o Tanqueray
Combinat Absolut Azul

Combinat Barcelé Anejo

Combinat Ballantine’s

Xarrup Barcel6 Afiejo

Xarrup Absolut Azul

Xarrup Ballantine’s

Copa de Baileys

Licor de Litxis

Copa d’orujo d’herbes o orujo blanc

— )
ampolla copa
25,00€
21,00€ 5,50€
22,00€ 5,50€
27,50€
25,50€
47,50€
49,00€
—_—
—
ampolla copa
29,00€ 5,50€
32,00€
24,00€ 5,50€
39,50€
24,00€
26,00€
—
—
ampolla copa
25,00€ 5,50€
29,50€
s
)
ampolla copa
22,00€ 5,50€
29,50€
30,50€
34,50€
89,00€
—
)
4,50€
2,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,50€
3,50€
3,50€
—_—
)
12,00€
12,00€
12,00€
12,00€
4,80€
4,80€
4,95€
5,40€
6,60€
4,50€




POSTRES

Deixa’t seduir pels dolgos amb accent Thai o gaudeix de
fresca tropical com mai abans ’havies vist

FRUITA: (segons temporada)
@ Raci6 de fruita: Mango o pinya fresca tallada

DOLCOS DE FRUITA: (§)

Flam de coco: Flam de llet de coco cobert de caramel

Aroy Mammuang: Crema i sorbet de mango sobre
base de fruita de la passi6é

Sorbet: Fruita de la passi6, mango o llima

TRADICIO TAILANDESA:

XOCOLATA:

@ Black orchid: Coulant de xocolata acompanyat de sorbet
de fruita de la passié

Amelie au chocolat: Pastis de xocolata amb gelat

Postres del Xef

TES/INFUSIONS

Te blanc Gessami Imperial
Te blanc amb gessam{

Te verd Gessami Chung Hao
Te xineés amb gessami
(Enforteix el sistema immunitari)

Te Bangkok
Te verd amb gessami, pinya, coco, mango,
citronel'la, pell de llimona i petals de gira-sol

Te negre Chadan
Te negre amb maduixa i pinya, arrel de clircuma,
maduixa, pebre rosa i flors de gessamf

Té vermell Daeng
Te vermell amb taronja, maduixa i vainilla
(Actiu i ditiretic)

Chao Praya Rooibos
Poma, canyella, pastanaga, taronja i vainilla

Camamilla
Camamilla pura

Mint Splash
Menta, citronel-la i camamilla

Equilibri
Melissa, camamilla, anfs, ginseng, fonoll i mel

Gingebre i limona
Menta, gingebre i citronel-la

CAFES

Cafe sol 2,35€
Tallat 2,35€
Cafe amb llet 2,70€
Café America 2,60€

Cafe Ristretto 2,35€

la fruita

7,70€

8,80€

7,70€
6,00€

8,50€
8,50€
6,90€

4,50€

4,50€

4,50€

4,50€

4,50€

4,50€

3,60€

3,60€

3,85€

4,50€

3,50 €
7,10 €
3,60 €




