AIoi Dee

nmentt

| Molt sabor6s | Very Tasty

Equilibri entre frescor i els classics més estimats
A balance between freshness and the most beloved classics

| ENTRANTS | STARTERS

A escollir-ne un / Choose one
6 SOM TAM: @ @)

Amanida de papaia verda i hortalisses amb suc de llima
Green papaya salad with vegetables and lime juice

& KAI SATEE:

Broquetes de cuixa de pollastre amb salsa de cacauet
Chicken thigh skewers with peanut sauce

@ POH PIA: (V)

Rotllets de primavera vegetals a l’estil Thai Barcelona
Vegetable spring rolls Thai Barcelona style

®LAAB KAL (®

Barreja de pollastre picat, ceba tendra i pastanaga amb amaniment citric i menta
Minced chicken with spring onion, carrot, citrus dressing and mint

| PRINCIPALS | MAIN COURSES

A escollir-ne un / Choose one

©PAD THAL

Tallarines d’arrds amb verdures, ou i cacauets
Rice noodles with vegetables, egg and peanuts

© NUA KRATIAM: &)

Vedella saltada amb all i pebre verd, amb arros gessami
Stir-fried beef with garlic and green pepper, served with jasmine rice

¢ KAI PAD KING:

Pit de pollastre amb verdures i gingebre, amb arros gessami
Chicken breast with vegetables and ginger, served with jasmine rice

© KAENG DAENG KHUNG: @) @)

Llagostins al curri vermell amb llet de coco, brots de bambi i litxi, amb arros gessami
Prawns in red curry with coconut milk, bamboo shoots and lychee, served with
jasmine rice

| BEGUDES | DRINKS

Copa de vi Glass of wine
Refresc Soft drink
Aigua mineral Mineral water

| POSTRES | DESSERTS

Gelat
Fruita de temporada
Postres de la setmana

Ice cream
Seasonal fruit
Dessert of the week

| PREU | PRICE

Preu per persona. 10% IVA inclos. Migdies de dilluns a divendres, excepte festius.
Price per person. 10% VAT included. Lunchtime from Monday to Friday, except public holidays.

@ sense gluten vegetariana @ vegana picant
gluten free

vegetarian vegan spicy



