SENTRANTS®

PER COMPARTIR
Tots els nostres entrants estan preparats artesanalment seguint
les receptes de diferents regions de Tailandia

2\
KAl SATEE (sut) (%) Tiaudz  12.50€
Broquetes de contracuixa de pollastre a la planxa,
marinat en llet de coco i salsa de cacauet

POH P|A(5u.)v Uailuzvon  12.50 €

Rotllets de primavera vegetals a I'estil Thai Barcelona

PRIK KAENG KHUNG ¢ u.)@ wanuAAe  13.50 €
Llagostins amb un cruixent arrebossat a base de blat de
moro, curri vermell i fulla de llima

KANOM GIB 5u) wuniu 1250 €
Cistellets farcits de carn de porc i castanyes d'aigua,
cuits al vapor

TOOD MAN PLAMUK 5u)%0 noasiudawiin  12.50 €
Croquetes de calamar, pollastre, coriandre i blat de moro,
arrebossades amb cruixent de blat de moro

HOY SHELL YANG 4w J (¥) wouiwatne 1750 €
Vieires amb salsa d'ostra, mantega i herbes aromatiques,
servides a la seva closca

PANSIB ¢u) ¥ Judu  12.50€
Panades de tofu picat, pastanaga i ceba amb curri i

cdrcuma

PED SON RUUB 3 u) WegousU  13.00€

Triangles cruixents farcits d’anec rostit i verdures a
I'aroma de la canyella

THAI BARCELONA u) YAFINDIMWIFINN 16.50 €

Entrants del menu classic o del menu vega

SOPES

A Tailandia els apats solen comencar amb una sopa

TOM YAM KHUNG ) Funds 12,50 €
Brou vegetal amb suc de llima, [lagostins, xampinyons,
citronel-lai coriandre

TOM KAA KAI50 (V) (%) dnanla 1250 €
Brou vegetal amb llet de coco, xampinyons, pollastre,
galanga, citronel-la i coriandre

TOM KAA KHUNG & (V) futde  12.50€
Brou vegetal amb llet de coco, xampinyons, llagostins,
galanga, citronel-lai coriandre

TOM YAM PAKRUAM J V GuginTIN 12.50 €

Brou vegetal amb suc de llima, xampinyons, verdures,
citronel-lai coriandre

AMANIDES | VERDURES
A Tailandia les amanides son plats molt complets. Se serveixen
freds i combinen verdures, carns, fideus i marisc

YAM WOON SEN (¥)( V) driwdu  12.50€
Amanida de cabell d’angel de soja amb pollastre picat,
hortalisses, suc de llima, api i coriandre

PLA LUY SUANGO ) ) Uanauaiu 17.50 €
Amanida de filets de salmé fregit amb mango verd ,suc de
[lima, anacards, espécies tailandeses i salsa picant

SOM TAM®0) (V) Fusiuzazno 15.00 €
Amanida de papaia verda i hortalisses, amb cacauets i

suc de llima

PHA KHUNG SOD(®) J warAedn  15.00€

Amanida de Ilagostins amb verdures, coriandre i salsa
especiada picant

PAT PAK(@)(V) oW 13.00 €
Saltat de verdures de temporada al dente, amb brocoli i
germinats de soja, a l'oli d'all i salsa de soja

LAAB KAI &0 ) aw'ln 15.00 €
Mescla de pollastre picat, ceballot i pastanaga amb
assaonament citric i fulles de menta

Y U



ARROSSOS | TALLARINES
KHAO PAT (V) (%9) Fiie

Arros saltat amb verdures, salsa de soja, anacards i pinya

KHAO PAT SI YU KAI (%) (%) Frisaddls

Arros saltat amb pollastre, ou, verdures i salsa de soja

KHAO PAT SI YU KHUNG (%) (%)  4mmaass

Arros saltat amb llagostins, ou, verdures i salsa de soja

KHAO SAPPAROD ( 97) (%) FndUlzsn
Arros perfumat amb circuma, curri madras i mantega saltat
amb verdures, llagostins i pinya

PAT THAI (V) 92 (%) St

Tallarines d'arros saltades amb salsa de tamarinde
amb verdures, ceba, soja, ou i cacauets

PAT THAI SAI KHUNG () dolnoTdd
Tallarines d'arros saltades amb salsa de tamarinde,
llagostins, ou, ceba, soja, verdures i cacauets

MEE PAD PAK (%) SR

Fideus d'ou saltats amb verdures, salsa de soja i sesam

MEE PAD KAPROAW JJ) (%) ildionsne

Fideus d'ou saltats amb alfabrega, hortalisses, bitxo i
pebre verd fresc

@ PLATS PRINCIPALS &
CURRIS
OSSOBUC MASSAMAN &9 J) TololulAsiandu

Ossobuc de vedella al suau i cremés curri massaman,
amb pinya, patata, anacards i ceba fregida

KAENG PHED PED YANG (®)))  uwnudeidane
Anec rostit filetejat al curri vermell amb litxi, pinya i
raim negre

PANENG NUA &0 JJ wenuaifto
Filets de crost6 de vedella al cremés curri paneng amb
llet de coco

KAENG DAENG KHUNG &0 J) wASUANAY
Llagostins al curri vermell amb llet de coco, tiges de
bambu i litxi

CHU-CHI PLA (%)) adum
Filets de peix blanc al vapor amb curri vermell, llet de
coco i verdures

KAENG DAENG PAKRUAM &9 J) \' WASUENETNSIN

Assortiment de verdures de temporada al dente al curri
vermell amb llet de coco

KIO WAN

Curri verd, el més popular per la suavitat del seu picant.
Es presenta acompanyat de tiges de bambu, alberginia,
mongeta tendra, alfabrega i carbassé. Combina'l amb:

Pollastre -  KIO WAN KAl G0 ) Weoamula
Llagostins -  KIO WAN KHUNG &0 ) DU
Vedella - KIO WAN NUA &0 ) ot

Vols el teu curri dins d'un coco fresc? T'hi atreveixes?

VEDELLA

NUA KRATIAM(%) » onsufioa
Culata de vedella filetejada i saltada amb oli d'all, pebre
verd fresc i ceba tendra, servida sobre una planxa calenta

NUA PAD SAMUNPRI (%) ) onmanulns

Culata de vedella filetejada i saltada amb fulles de Ilima,
pebrot vermell, alfabrega i bitxo
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14.50 €

15.50 €

17.50 €

17.50 €

15.00 €

17.50 €

15.50 €

15.00 €

22.50 €

20.50 €

20.00 €

22.00 €

23.00€
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20.00€
23.00 €
24.00 €

+7.50 €

20.50 €

20.00 €



PORC
PRIOW WAN MU@ Wisainuny

Llom de porc filetejat, saltat amb verdures i salsa
agredolca

KAPROAW MU SAAB(%9) ») AWML AU
Magre de carn de porc picada, saltada amb alfabrega,
verdures, bitxo i pebre verd fresc

AVIRAM
PED MAKHAM@ Wanzonu

Magret d’anec a la planxa, servit damunt d’espinacs amb
all'i salsa de tamarinde

KAPROAW PED (%) JJ finnzmsido
Anec rostit saltat amb alfabrega, hortalisses, bitxo i pebre
verd fresc

KAl PAD KING(@) lAsinds
Saltat de filets de pit de pollastre amb verdures,
gingebre fresc

KAl PAD MEDMAMUANG (%) lrsiodauzaing
Saltat de filets de pit de pollastre amb hortalisses, bolets
negres, pinya i anacards

KAPROAW KAI (%) ) sz A
Filets de pit de pollastre saltats amb alfabrega, verdures,
bitxo i pebre verd fresc

PEIX | MARISC
PLA NUNG MANOW J))) e dJanilenzun

Filets de peix fresc al vapor amb verdures, suc de Illima,
bitxo i especies picants

PLA LAD PRIK &0 » YJansanan
Filets de llom de peix fresc, fregit amb salsa agripicant,
bitxo, alfabrega cruixent i coco ratllat

KAPROAW KHUNG (%) ) nEmaA
Llagostins saltats amb alfabrega, hortalisses, bitxo i
pebre verd fresc

PLA NUNG SEE IEW># Uaniledsn
Filets de peix fresc cuits al vapor amb gingebre, especies,
fideus, salsa d'ostra i bolets negres

HOY SHELL KAPROAW (%) JJ wovwAFnzW
Vieires saltades amb alfabrega, hortalisses, bitxo i
pebre verd fresc

PRIOW WAN KHUNG & Wisruds

Llagostins saltats amb verdures i salsa agredolca

TOFU
PAD KAPROAW TOFU V' )) Aanama sy

Tofu fumat saltat amb alfabrega, ceba tendra, pebrot,
bitxo i pebre verd fresc

TOFU PAD METMAMUANG VY K EaLauzing
Tofu fumat saltat amb pebrot verd i vermell, ceba
tendra, pinya i anacards

TOFU CHAMP SATEE su (®)) V et
Broquetes de tofu blanc i xampinyons servides amb
salsa de cacauet i llet de coco

KIO WAN TOFU V' ) @Iy

Tofu fumat amb verdures al curri verd amb llet de coco

0 < ) I O (%) V
‘ SENSE SEGONS POC - MIG - MOLT VEGETARIA OPCIO VEGA

GLUTEN TEMPORADA PICANTE VEGETARIANA
O MERCAT
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18.00 €

18.50 €

20.50€

20.50 €

18.00 €

18.50 €

18.50 €

22.50 €

22.50€

21.50 €

22.50 €

25.00€

22.00€

18.50 €

20.50€

12.00 €

19.00 €

(V)

OPCIO
VEGANA




PER ACOMPANYAR
THAI HOM MALIY @ AR

Arros llesami tailandés

KHAO NIAO VY Fruwilen
Arros glutinds del nord de Tailandia, cuit i servit en la
cistella tipica

KHAIJIO ¢, (¥) aiidn

Truita tailandesa amb ceba tendra

KHAO PAD KHAI §» (%) dsiale

Arros llesami tailandes saltat amb ou i alls fregits

MAPRAW NZNENER

Coco fresc sencer. Vols el teu curri dins d'un coco?

=

YUNIV
dalTuznonm

R INE(TE

noadiudainin

WEAWAIAN

Wellglilo
K EIMNUAN

NZINTINYFU

Jarsawan

lrafiauzsing

MENU INFANTIL

Pollastre arrebossat amb cruixent de blat de moro i sésam
Arros gessami tailandés saltat amb ou
Gelat, fruita o pastis de xocolata
Refresc o suc de fruita

18,00 €




