Eres celiaco? Informanos!
Are you celiac? Inform us!

MENU LUNCH SURAT THANI

ENTRANTES / ENTRANTS / STARTERS

TOM KAA KAl @ ))
Consomé con leche

de coco, champifio-

nes, pollo, galanga,

citronela y cilantro

POH PIA SOD @&
Rollitos de pasta de
arroz, rellenos de hor-
talizas, tortilla, lechu-
ga, menta y salsa de
tamarindo con sésamo

KAI SATEE (3u.) (V)
Brochetas de pollo a
la plancha marinadas
con leche de coco y
salsa de cacahuete

POH PIA 9
Rollitos de primavera
al estilo Thai Barcelona

V)

Brou amb llet de coco,
Xampinyons, pollastre,
galanga, citronella i
coriandre

Rotllets de pasta d'ar-
10s, farcits d’hortalisses,
truita, enciam, menta
i salsa de tamarinde
amb sesam

oy

Broquetes de pollastre
ala planxa, marinades
amb llet de coco i salsa
de cacauet

Rotllets de primavera
a l'estil Thai Barcelona

YAM WOON SEN (V) ) §®

Ensalada de cabello
de angel de soja con
pollo, zumo de lima

y apio

Amanida de cabell
d’angel de soja amb
pollastre, suc de llima
i api

YAM SALMON (+3.00€) J) @

Ensalada de salmon
y mango, servida con
salsa agripicante

Amanida de salmdo i
mango, servida amb
salsa agripicant

Consommeé with coco-
nut milk, mushrooms,
chicken, galangal, cori-
ander and lemongrass

Rice pasta rolls filled
with vegetables, ome-
let, lettuce and mint,
in tamarind sauce with
sesame

Grilled chicken bro-
cheattes marinated in
a coconut milk and
peanut sauce

Vegetable spring rolls
Thai Barcelona style

Soya noodles salad
with chicken, lime
juice and celery

Salmon and mango
salad, served with hot
and sour sauce

PRINCIPALES / PRINCIPALS | MAIN COURSES

PLA PAD KING @
Filetes de pescado
frito, preparados con
jengibre y verduras
con arroz jazmin

KAENG KIO WAN KAl

Pollo al curry verde
con verduras y leche
de coco, acomparfiado
con arroz jazmin

MEE KATI @
Fideos de arroz con
pollo triturado al curry,
brotes de soja frescos
y cacahuetes

Filets de peix fregit,
preparats amb gin-
gebre | verdures amb
arros llesami

V)) Q@

Pollastre al curri verd
amb verdures i llet de
coco, acompanyatamb
I arros llessami

Fideus d'arros amb po-
lastre triturat al curri,
germinats de soja fres-
cos | cacauets

KOR MU YANG (+6.00€) @

Secreto ibérico a la
parrilla con especias
thai, ciruelas y arroz
jazmin

Secret ibéric a la grae-
lla amb espécies thai,
prunes i arros llesami

BEBIDAS / BEGUDES / DRINKS

Copa de vino
Agua

Copa de vi
Aigua

POSTRE / POSTRES | DESSERTS @

Helado
Fruta de temporada
Postre de la semana

Gelat
Fruita de temporada
Postres de la setmana

Fried fish fillets,
prepared with tender
ginger and vegetables
with jasmin rice

Green curry chicken
with vegetables and
coconut milk, served
with jasmine rice

Rice noodles with
crushed chicken, curry
fresh soybean sprouts
and peanuts

Grilled iberian pork
steak with thai spices,
plums and jasmine rice

Glass of wine
Mineral water

Ice cream
Seasonal fruit
Dessert of the week

Mediodfas de lunes a viernes, excepto festivos
Migdies de dilluns a divendres, excepte festius
Lunch time from Monday to Friday, except public holidays

23.00 €



