PARA COMPARTIR
Todos nuestros entrantes se preparan artesanalmente segun las
recetas de diferentes regiones de Tailandia

KAI SATEE (s u)(*) 12.50 €
Brochetas de contramuslo de pollo a la plancha marinado
en leche de coco y salsa de cacahuete

POH PIA 5wV 12.50 €
Rollitos de primavera vegetales al estilo Thai Barcelona

PRIK KAENG KHUNG (5u) 13.50 €
Langostinos con un crujiente rebozado a base de maiz,
curry rojo y hoja de lima

KANOM GIB su) 12.50 €
Cestitas rellenas de carne de cerdo y castafas de agua
cocidas al vapor

TOOD MAN PLAMUK (5u) 12.50 €
Croquetas de calamar, pollo, cilantro y maiz, rebozadas
con crujiente de maiz

HOY SHELL YANG uwy » (%) 1750 €
Vieiras a la parrilla con salsa de ostra, mantequilla y hierbas
aromaticas, servidas en su concha

PANSIB gu) ¥ 12.50 €
Empanadillas rellenas de tofu picado, zanahoria y
cebolla con curry y circuma

PED SON RUUB ) 13.00€
Tridngulos crujientes rellenos de carne de pato asado y
verduras al aroma de canela

THAI BARCELONA 6u) 16.50 €

Entrantes del menu degustacién o del menu vegano

SOPAS

En Tailandia las comidas suelen empezar con una sopa

TOM YAM KHUNG ) 12.50 €
Consomé vegetal con zumo de lima, langostinos,
champifiones, citronela y cilantro

TOM KAA KAI (V) (%) 12.50 €
Consomé vegetal con leche de coco, champifiones, pollo,
galanga, citronela y cilantro

TOM KAA KHUNG (V) « 12.50 €
Consomé vegetal con leche de coco, champifiones,
langostinos, galanga, citronela y cilantro

TOM YAM PAKRUAM * ) 12.50 €
Consomé vegetal con zumo de lima, champifiones,
verduras, citronela y cilantro

ENSALADAS Y VERDURAS
En Tailandia las ensaladas son platos muy completos. Se sirven
frios y combinan verduras, carnes, fideos y marisco

YAM WOON SEN (%) (V) » 12,50 €
Ensalada de cabello de angel de soja preparada con
pollo picado, hortalizas, zumo de lima, apio y cilantro

PLA LUY SUAN % J)) 1750 €

Ensalada de filetes de salmon frito con mango verde, zumo de lima,
anacardos, especias tailandesas y salsa picante

SOM TAM ) (V) 15.00 €
Ensalada de papaya verde y hortalizas, con cacahuetes
y zumo de lima

PHA KHUNG SOD (%) J 15.00 €
Ensalada de langostinos con verduras, cilantro y salsa
especiada picante

PAT PAK (\)(\r’) 13.00 €
Salteado de verduras de temporada al dente, brécoliy
brotes de soja, al aceite de ajo y salsa de soja

LAAB KAI %) 15.00 €
Mezcla de pollo picado, cebolleta y zanahoria con
aderezo citrico y hojas de menta

ARROCES Y TALLARINES
KHAO PAT (V) (%)

Arroz salteado con verduras y salsa de soja

KHAO PAT SI YU KAI (%) (%)

Arroz salteado con pollo, huevo, verduras y salsa de soja

KHAO PAT SI YU KHUNG (%) (%)
Arroz salteado con langostinos, huevo, verduras y
salsa de soja

KHAO SAPPAROD (%) (%)

Arroz perfumado con clircuma, curry madras y mantequilla
salteado con verduras, langostinos y pifia

PAT THAI (V) 9 (%)
Tallarines de arroz salteados con salsa de tamarindo
con verduras, cebolla, soja, huevo y cacahuetes

PAT THAI SAI KHUNG (%)
Tallarines de arroz salteados con salsa de tamarindo,
langostinos, huevo, cebolla, soja, verduras y cacahuetes

MEE PAD PAK (%)
Fideos de huevo salteados con verduras, salsa de soja
y sésamo

MEE PAD KAPROAW ) (%)
Fideos de huevo salteados con albahaca, hortalizas, chili
y pimienta verde fresca

CURRYS
OSOBUCO MASSAMAN ¢ J)J

Osobuco de ternera al suave y cremoso curry massaman
con piia, patatas, anacardos y cebolla frita

KAENG PHED PED YANG () »)
Pato asado fileteado al curry rojo con pifa, lichi y uvas
negras

PANENG NUA ¢ )
Filetes de tapa de ternera al cremoso curry paneng
con leche de coco

KAENG DAENG KHUNG = J)
Langostinos al curry rojo con leche de coco, tallos de
bambu y lichi

CHU-CHI PLA (%) ))
Filetes de pescado blanco al vapor con curry rojo, leche
de coco y verdura

KAENG DAENG PAKRUAM ¢ )) V'
Surtido de verduras de temporada al dente al curry rojo
con leche de coco

KIO WAN

Curry verde, el mas popular por la suavidad de su picante.
Se presenta acompafiado de tallos de bambu, berenjena,
judia verde, albahaca y calabacin. Combinalo con:

Pollo - KIOWAN KAl £ )
Langostinos -  KIO WAN KHUNG £ J
Ternera - KIOWAN NUA % )

¢Quieres tu curry dentro de un coco fresco?;Te atreves?

TERNERA
NUA KRATIAM (%) )

Culata de ternera fileteada y salteada con aceite de ajo,
pimienta verde fresca y cebolla tierna, servida sobre una
plancha caliente

NUA PAD SAMUNPRI(*) b
Culata de ternera fileteada y salteada con hojas de lima,
pimiento rojo, albahaca y guindilla
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CERDO PARA ACOMPANAR

PRIOW WAN MU 18.00€ THAI HOM MALIV 490€
Lomo de cerdo fileteado salteado con verduras y salsa Arroz jazmin tailandés
agridulce
KHAO NIAO V 575¢€
KAPROAW MU SAAB () J) 18.50 € Arroz glutinoso del norte de Tailandia, cocido y servido
Magro de carne de cerdo picada, salteada con albahaca, en su cesta tipica
verduras, chili y pimienta verde fresca
KHAIJIO 9() 8.45 €
Tortilla tailandesa con cebolla tierna
AVES KHAO PAD KHAI $-(%) 9.50€
Arroz jazmin tailandés salteado con huevo y ajos fritos
PED MAKHAM % 20.50€
Magret de pato a la plancha, servido en un lecho de MAPRAW 8.50€
espinacas con ajo y salsa de tamarindo Coco fresco entero. Ideal para contener los currys
KAPROAW PED () 2 2050 €

Pato asado salteado con albahaca, hortalizas, chiliy
pimienta verde fresca

KAl PAD KING (%) 18.00 € ; ;
Salteado de pechuga de pollo fileteado con surtido de MENU CLASICO
verduras y jengibre fresco ENTRANTES

KAl PAD MEDMAMUANG () 18.50€ KAI SATEE

Brochetas de contramuslo de pollo a la plancha marinado en leche

Filetes de pechuga de pollo salteados con hortalizas,
de coco y salsa de cacahuete

setas negras, pifa y anacardos

. KANOM GIB

KAPROAW KAI ( L ) ) 18.50 € Cestitas rellenas de carne de cerdo y castafas de agua al vapor

Filetes de pechuga de pollo salteados con albahaca,

hortalizas, chili y pimienta verde fresca POH PIA
Rollitos de primavera vegetales al estilo Thai Barcelona
YAM WON SEN

PESCADO Y MARISCO Ensale?da de cabellq de angel d'e soja preparada con pollo picado,

hortalizas, zumo de lima, apio y cilantro

PLA NUNG MANOW ))) & 22.50€ TOOD MAN PLAMUK

Filetes de pescado fresco al vapor con verduras, zumo Croquetas de calamar, pollo, cilantro y maiz

de limédn, y especias picantes PRIK KAENG KHUNG

PLA LAD PRIK® J 22,50 € Langostinos con un rebozado crujiente a base de maiz, curry rojoy

Filetes de lomo de pescado fresco, frito con salsa agri- el

picante, guindilla, albahaca crujiente y coco rallado
PLATOS PRINCIPALES

KAPROAW KHUNG () JJ 21.50€ PANENG NUA

Langostinos salteados con albahaca, hortalizas, chiliy Filetes de tapa de ternera al cremoso curry paneng

pimienta verde fresca KIO WAN KHUNG

PLA NUNG SEE IEW ¢ 2250 € Langostinos al curry verde muy cremoso con verduras al dente
Filetes de pescado fresco cocidos al vapor con jengibre, KAPROAW MU SAAB

especias, fideos, salsa de ostra y setas negras Magro de carne de cerdo picada, salteada con albahaca, verduras,

chiliy pimienta verde fresca

HOY SHELL KAPROAW () ) 25.00€

Vieiras salteadas con albahaca, hortalizas, chiliy PLA LAD PRIK

pimienta verde fresca Bocados de lomo de corvina fritos con salsa agripicante, guindilla,
albahaca crujiente y coco rallado

PRIOW WAN KHUNG 22.00€ KAl PAD MEDMAMUANG

Lan inos salteados con verdur Is ridul . .
angostinos salteados co duras y salsa agridulce Filetes de pechuga de pollo salteados con hortalizas, setas negras,

pifay anacardos

El menu se sirve con:
TOFU Arroz jazmin tailandés que acompana todos los platos
PAD KAPROAW TOFU V ) 18.50 € POSTRE
Tofu ahumado salteado con albahaca, cebolla tierna, Pifia natural y ddio de dulces Thai Barcelona

pimiento, chiliy pimienta verde fresca
47.00 € { Precio por persona }
TOFU PAD METMAM UANG \L-', 20.50€ { Minimo 2 cubiertos. Valido todos los dias, mediodia y noche }
Tofu ahumado salteado con pimiento rojo y verde,
cebolla tierna, pifia y anacardos

TOFU CHAMP SATEE su (%)) V 12.00€
Brochetas de tofu frito y champifiones servidas con salsa
de cacahuete y leche de coco

KIO WAN TOFU V') 19.00 € .
Tofu ahumado con verduras al curry verde con leche de coco MENU INFANTIL

Pollo rebozado con crujiente de maiz y sésamo
Arroz jazmin tailandés salteado con huevo
Helado, fruta o pastel de chocolate

X i ) I 9, (02) VoY) Refresco o zumo de fruta

SIN GLUTEN SEGUN VEGETARIANO OPCION VEGANO OPCION
TEMPORADA VEGETARIANA VEGANA
O MERCADO

POCO - MEDIO - MUY
PICANTE

18,00 €






